食品安全标准宣贯指导解答问题汇总
1.问：企业生产中检出了不得使用的食品添加剂，是否表明该食品一定不符合GB 2760-2014的规定?

答：GB 2760-2014是食品添加剂使用标准，规定了允许使用的食品添加剂品种、每种食品添加剂允许使用的食品类别及在食品类别中的最大使用量，部分食品添加剂也规定了由于使用食品添加剂带来的残留量(如亚硫酸盐类食品添加剂)。对于某种食品添加剂，GB2760-2014未允许其用于某个或某些食品类别，其确切含义是指该食品添加剂不能用于这些食品类别，并不一定代表不得检出。食品中检出不得使用的食品添加剂并不表示一定不符合标准规定，还需要考虑带入原则等的影响。

2.问：食品中没有限量标准的危害物质，是否就不得检出?

答：对于未制定污染物限量标准的食品，可以理解为，基于目前科学发展阶段，经过食品安全风险评估，该类食品不是该类污染物值得控制的暴露来源，未制定限量标准并非表明不得检出该类污染物。

3.问：使用复配食品添加剂时，如何适用《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)?

答：使用复配食品添加剂时要遵守一些基本原则，如用于生产复配食品添加剂的各种食品添加剂，应符合GB2760-2014和国务院卫生行政部门公告规定，具有共同的使用范围;在达到预期的效果下，应该降低在食品中用量;在生产过程中不应发生化学反应，不应产生新的化合物等，以保证复配食品添加剂的使用不会对人体产生任何健康危害。

同时，使用复配食品添加剂时还应符合《食品安全国家标准复配食品添加剂通则》(GB 26687-2011)的要求，该标准规定了复配食品添加剂的命名原则、基本要求、感官要求、有害物质控制等内容。

4.问：我们企业在生产检验食品中某一物质时，如果现行没有食品安全检验方法标准怎么办?应该按照什么方法进行检验?

答：如果没有食品安全标准检验方法，可以选择以下检验方法进行检验:国家卫生健康委会同有关部门已经制定的临时检验方法、市场监管总局发布的食品补充检验方法、《食品中可能违法添加的非食用物质名单》规定的检验方法、推荐性食品标准检验方法，依据原国家食品药品监督管理总局《食品检验工作规范》规定，食品检验机构可以依据经确认的非标准检验方法进行检验。

5.问：如果我们企业生产的熟肉制品检出“瘦肉精”，是否符合兽药残留限量规定?

答：国内外兽药残留限量，一般是针对生鲜动物性食品制定的，而非动物性食品制品。对于熟肉等动物制品通常采取原材料管控的理念进行管理。“瘦肉精”属于禁止使用的兽药，在所有食品动物的所有可食组织中均不得检出，考虑“瘦肉精”来源的途径，在熟肉制品加工过程中污染“瘦肉精”的可能性极小，可以推断熟肉制品原料“瘦肉精”是不符合兽药残留限量规定的。另外，“瘦肉精”是列入《食品中可能违法添加的非食用物质名单》的，也可以按照违法添加处理。

6.问：当国家标准、行业标准或地方标准中已规定了某食品的一个或几个名称时，食品标签上必须选用其中的一个名称吗?

答：预包装食品应标示食品名称，但不是必须标示其食品分类名称。预包装食品应在食品标签的醒目位置，清晰地标示反映食品真实属性的专用名称。预包装食品真实属性的专用名称可以选用相应国家标准、行业标准或地方标准的标准名称以及标准规定的食品名称。当有多个标准时，可选用其中一个或者与其等效的名称。

7.问：按照《食品安全国家标准食品中致病菌限量》(GB 29921-2021)规定检验食品中致病菌时，在采样时应该注意什么?

答：微生物采样的基本原则是应该保证所采集的样品具有代表性;在采样过程中遵循无菌操作程序。采样时，根据各种致病菌的生物学特征描述及其对各类食品可能产生的风险，对不同致病菌分别采用二级采样和三级采样方案。其中，沙门氏菌、单核细胞增生李斯特氏菌、大肠埃希氏菌O157:H7按照二级采样方案，金黄色葡萄球菌、副溶血性弧菌按三级采样方案。

8.问：餐饮服务企业在使用食品添加剂时，如何适用《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)?

答：无论是预包装食品还是散装食品，食品添加剂的使用都必须符合GB 2760-2014的规定。GB 2760-2014的食品分类系统是根据食品添加剂的使用特点，以食品生产原料作为主要分类依据，结合食品加工工艺而建立的，主要适用于加工食品。餐饮环节制作的食品可按照上述食品分类原则明确食品归属类别的，建议结合食品添加剂使用的工艺必要性，按照本标准中相应食品类别的规定使用食品添加剂。

9.问：什么是食物的“可食部分”?营养成分表中的每100克或者每100 毫升或者每份食品指的是“可食部分”吗?

答：《食品安全国家标准食品中污染物限量》(GB2762-2022)规定，“可食用部分”是食品原料经过机械手段去除非食用部分后，所得到的用于食用的部分。非食用部分的去除是使用机械手段，如谷物碾磨、水果剥皮、坚果去壳、肉去骨、鱼去刺、贝去壳等，而不可采用任何非机械手段，如粗制植物油精炼过程等。

10.问：即可以作为食品添加剂或营养强化剂，又可作为其他配料使用时该如何标识?

答：既可以作为食品添加剂或食品营养强化剂又可以作为其他配料使用的配料，应按其在终产品中发挥的作用规范标示。当作为食品添加剂使用，应标示其在《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB2760-2014)中规定的名称，同时自愿选择是否在营养成分表中标示当作为食品营养强化剂使用，应标示其在《食品安全国家标准食品营养强化剂使用标准》(GB14880-2012)中规定的名称同时标示其在各种产品中的含量;当作为其他配料发挥作用，应标示其相应具体名称。

比如，味精(谷氨酸钠)既可以作为原料使用又可以作为食品添加剂使用，当作为食品添加剂使用时，应标示为谷氨酸钠:当作为调味品原料使用时，应标示为味精。核黄素、维生素E、维生素C、聚葡萄糖等既可作为食品添加剂又可作为食品营养强化剂，当作为食品添加剂使用时，应标示其在GB2760-2014中规定的名称;当作为食品营养强化剂使用时，应标示其在GB14880-2012中规定的名称。
